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MENU BRUNCH

PLATS

Bénédictine au saumon fumé ou
jambon a I’érable, pommes de terre
ou salade verte 28

@melette aux herbes, pommes de terre
ou salade verte 22

Yogourt, granola d’hiver au miel,

%‘ioche grillée, bacon braisé, petits fruits & menthe 21

brouillade & tomates confites 24

goque madame, pommes de terre

Boudln, rosti, pommes, ceuf miroir ou salade verte 24

& sauce au vieux cheddar 28
Saumon fumé, blinis, sabayon a la vodka,
ceufs de poisson & agrumes 30

%tine de champignons aux herbes,
ceuf poché & parmesan 25
%tine ricotta aux herbes, ceuf poché,
tomates & confiture d’oignon 24

CAFES ALCOOLISES

Café Bailey’s 14
Café Irlandais 16
Café Brésilien 16

Espresso Martini 16
Café Wellington 16

A COTES
Euf (1) 3

Rosti de pommes de terre 6

L
7

Baguette & confiture maison 6
Bol de fruits 12
Pommes de terre déjeuner aux herbes 6
Saucisses déjeuner (2) 8
Bacon (3) 8
Jambon a I’érable 8

DESSERTS —_— Saumon fumé 14

Minis viennoiseries (6) & confiture maison 14

Pavlova aux fraises du Québec 12 Salade verte 8

Smoothie fruits rouges & menthe 10

2 7

Entremet royal au chocolat 13

CAFES

Café régulier 4 Espresso 4.75 Cappuccino 6 Café latte 7
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