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ENTREES

Soupe du jour 14 Soupe a 'oignon en dome 22
Créeme de champignons 16 Escargots a ail gratinés 6/18$ . 12/34$
Paté de campagne 15 Mille-feuille de saumon, creme légére 24
Betteraves, chevre et vinaigrette framboise 19 Os a moelle 24
Bufarella de la fromagerie Fuoco, courge, péche 27 Huitres Rockefeller 40
Mousse de foie de volaille, camerise 21 Foie gras en terrine 29
Ris de veau croustillant, soubise, échalotes frites 25 Cocktail de crevettes 34
Chevre chaud, poire pochée 26 Raviolo géant de crevettes et morue, bisque 25

HUITRES SUR ECAILLES  6/23% - 12/44%

PLATS

Demi poulet de Cornouaille, sauce aux cepes 33 Bavette sauce poivrade 40
Boudin, beurre de panais, pommes, lardons 33 Moules facon poulette ou mariniere 33
Risotto crevettes et pétoncles, fenouil 33 Tartare de boeuf 36
Cuisse de canard confite, carottes, grelots 37 Foie de veau a la bourguignonne 39
Tartare de saumon 35 Filet de boeuf sauce moutarde

Saumon a l'oseille 38 facon Monsieur Jean 60
Cabillaud a la grenobloise 46 Ballotine d’agneau, purée de haricots blancs, betteraves 34

ROTISSERIE
COTE DE BOEUF

et son jus 68$ (18 onces)

A partir de 17 hrs, vendredi et samedi
Quantités limitées.

ACCOMPAGNEMENTS

Salade de petits pois a la laitue 10 - Champignons sautés 15 - Pommes purée 10
Pommes frites 10 - Verdure 10 - Haricots fins 10
Champignons en salade 10 - Poélée de légumes de saison 10

FROMAGES DU QUEBEC 3/19%

et garniture

DESSERTS

Créme brilée a la vanille 15 - Profiterole 15
Mi-cuit au chocolat 15 - Tartelette au citron 15
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é\g, Entremets pistache et fraise 16 - Crépes Suzette pour deux 28 ,meé
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